PRODUCTOS LACTEOS NO APROBADOS VENDIDOS EN
PLATAFORMAS SOCIALES Y OTROS SITIOS DE INTERNET

Ten cuidado cuando compres productos lacteos en linea [

Cl‘algShSt Las redes sociales y otros sitios de internet, como Facebook, Instagram, Craigslist, Nextdoor, Letgo, OfferUp, etc.,
n @ se han vuelto populares como mercados para una amplia variedad de productos, incluyendo alimentos. Algunos
de estos mercados en linea anuncian la venta de productos lacteos, como queso, leche cruda, helados, yogurt,

# Nextdoor crema y otros productos lacteos. Los consumidores deben saber que algunos de estos productos pueden ser
p ilegales y peligrosos si provienen de fuentes no autorizadas o sin licencia. Si estos productos no se fabrican en una

instalacion autorizada y limpia que observe cuidadosamente los requisitos de sanidad y seguridad alimentaria,
pueden contener bacterias dafiinas que causan enfermedades e incluso la muerte

Los productos lacteos de fuentes no autorizadas no tienen licencia ni son inspeccionados por agencias estatales o
locales para determinar su seguridad alimentaria y su consumo puede ser peligroso porque son:

(r )
A CUIDADO - Fabricados en condiciones antihigiénicas: pueden contaminarse mientras se fabrican
- Empacados, sellados o etiquetados incorrectamente: Pueden contaminarse durante el almacenamiento o el
envio
- Transportado o almacenado sin refrigeracion: las bacterias dafiinas pueden multiplicarse y causar
enfermedades
- Amenudo elaborados con leche sin pasteurizar: pueden tener bacterias peligrosas para la salud

Los productos lacteos no

aprobados vendidos en linea . . . .
pueden contener bacterias ‘ / Llsterm W Salmonella G E. COll o Brucella / M bO'UlS
nocivas que 1 (Causa Tuberculosis)
o’

causan enfermedades.

LA ENFERMEDAD PUEDE CAUSAR:

Aborto espontaneo
Enfermedades a los bebés antes de nacer
Diarrhea

Fiebre

Dolor abdominal agudo - retortijones

Inflamacién de las glandulas del cuello

(tuberculosis)

« Lainfeccion puede propagarse al torrente
sanguineo y causar enfermedad o la
muerte, a menos que la persona reciba
tratamiento con antibiéticos.

« Enfermedad grave y muerte en nifos,
Ancianos y personas con sistema inmune

débil

« Compra productos de fuentes aprobadas (negocios que cumplen con las
leyes de alimentos)
= Compra productos que estén debidamente etiquetados con el nombre
del alimento, la marca, una lista de ingredientes, datos nutricionales (p.
ej., calorias, grasa, azucar), fecha de caducidad o “Consumir antes
de”, datos del fabricante, nimero de planta, etc.
= Compra productos que vengan sellados de fabrica

.

4
1.) Nombre del fabricante y

QUE DEBES DE OBSERVAR... direccién

LOT: 01254526641

2.) Nombre del alimento

3.) Fecha de caducidad, "Mejor
si se antes de" o
“Usar antes de”

Si te enfermas, visita a tu
Doctor

4.) Lista de ingredientes,
instrucciones de

de peso neto

5.) Recipiente o empaque
sellado de fabrica

2 © [SHARP CHEDDAR]
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[KEEP REFRIGERATED

INGREDIENTS: CULTURED MILK, 0
SALT, ENZYMES ANNATTO (COLOR)|

6.) Etiqueta con informacion
nutricional

CONTAINS: MILK 7.) Numero de lote, cédigo de la

fabrica o fecha de fabricacion

NET WT. 16 OZ. (1 LB.)
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RECUERDA
QUE |
DEBES...
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« Silos productos se anuncian como fabricados en un pais extranjero:
= Busca detalles sobre la empresa que los fabrica, como su ubicacién, nombres de sus marcas y
sitios web que muestren mas informacioén, incluida la forma en que los consumidores pueden
contactar al fabricante.
= Investiga al vendedor en linea para ver si parece legitimo y / o con licencia.
» Consume productos lacteos hechos de leche adecuadamente pasteurizada, si estds embarazada,
eres anciano(a) o tienes un sistema inmunologico debilitado.
« Los productos lacteos crudos pueden ser seguros, pero deben provenir de fuentes aprobadas y

INVESTIGAR A LOS
VENDEDORES Y SUS
PRODUCTOS

‘
[]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]

-~ - ]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
]
1

’

i : PR GERAR TODOS
fuentes autorizadas (que estan altamente reguladas) CONSUMIR PRODUCTOS REFRIGERAR TODO
LECHE PASTEURIZADA LACTEOS

Sitienes alguna pregunta o sospecha de la fabricacion o venta ilegal de queso, leche u otros productos lacteos en tu comunidad, envia un correo
electronico o llamaa CDFA, Division de seguridad de la leche y alimentos lacteos a MDFSBinfo@cdfa.ca.gov o llama al (916) 900-5008.

Telephone: 916.900.5008 | https://www.cdfa.ca.gov/ahfss/Milk_and_Dairy Food_Safety/
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